
 

 

LUNDI 
Quiche de saison au fromage de chèvre servie avec une salade de mesclun 

Cassolette au cabillaud et pomme de terre 
Brownie au caramel salé 

MARDI 
Salade de pomme de terre nouvelle et fromage frais 

Filet mignon au romarin servie avec une purée de pomme verte et noix 
Coupe de fruits d’été et crème anglaise 

MERCREDI 
Jambon cru de Savoie et melon 

Lasagne végétarienne aux épinards et fromage de feta 
Mousse au chocolat aux cacahuètes caramélisés  

JEUDI 
Salade de lentilles frais 

Spaghetti au poulet émincé, légumes sautés et cacahuète 
Crêpe délice  

 
VENDREDI 

Bruschetta « Wasa » garnie de fromage de feta  
Gnocchi poêlés à la sauce crémeuse aux champignons 

Smoothie frais à la mangue  
 

SAMEDI 
Gaspacho à la betterave  

Nouilles de riz sautées au bœuf sauce teriyaki et légumes de saison  
Mascarpone à la fraise et vanille aux amandes grillées 

DIMANCHE 

Plateau de hummus et pain za’atar  
Travers de porc au sauce barbecue fumé et une salade de pomme de terre andalouse  

Tarte Banoffee 
 

OPTIONS VÉGÉTARIENNES/ALLERGIES ALIMENTAIRES DISPONIBLES 
 

Clients de l’hôtel : 28 € par personne, 18 € enfants 4-12 ans.  
Clients extérieurs : 29 € par personne, 19 € enfants 4-12 ans.  

Merci de réserver à l’avance par téléphone + 33 450 53 13 25 ou e-mail: info@chaumierelodge.com 


